Au menu de saison, des recettes qui
changent tous les 3 mois. Du plaisir et de la
gourmandise.
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Le plaisir

Tartinade patate douce olive noire et chévre fraisf.
galette croustillante ’
Assortiment de charcuteries de l’Aveyron, :
saucisson fermier, saucisse de coche, poitrine de
porc fumé.

Bouchée signature confit cerise noire, chévre
cendré, poivre sichuan et cranberry

Mini burger burrata, pesto pistache et mortadelle
de Bologne

Achard de légume, sashimi de saumon

Le gourmand

Recettes du menu plaisir

Vol au vent rillette de maquereau a la bretonne
Blini parisien, duxelle de champignon de paris, brie
et moutarde de Meaux, chips de tradition e

L’enchanteur
Recettes du menu gourmand et plaisir
Chou salé au chévre mariné a huile d’olive ail et

herbe de Provence

Céleri réti, rémoulade et pomme verte acidulée,
fleurs séchées

Tajine de potimarron et chataigne, sarrasin et
chanvre torréfiés.
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Proposition fromagére

Gourmandises

Tartelette a l'orange cannelle, menthe fraiche et
fruit sec

Fondant noix de coco

Cannelés de bordeaux. o



MENU CREATION

Des recettes inventées
et créées spécialement
pour votre événement.
Une personnalisation
UNIQUE.

Je vous invite a un voyage

pour vos sens, dans mon
' univers culinaire, ou votre
plaisir et le partage,
seront au centre de
Uattention.
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